Gateau allemand « die Hausfreunde »,

soit « les amis de la maison »

250 gr de sucre

3 ceufs

300gr de farine

V2 cuill a cafe de levure

200 gr de noisettes fendues en gros morceaux
50 gr de noisettes moulinées

100 gr de chocolat en pepites

100 gr de raisins secs

Meélanger les ingrédients (si la pate colle, rajouter de la farine).
Faire 2 pains. Les enduire de jaune d ceuf.

Faire cuire pendant 40 2 45 minutes a 180° (th &).

Laisser refroidir légérement et couper en tranches.

Saupoudrer de sucre glace.

Guten Appetit !



