Gateau aux noix

a Préparation : 25 minutes DIFFICULTE
Cuisson : 25 minutes @ @

POUR 6 PERSONNES
4 ceufs
50 g de farine
175 g de cerneaux de
noix
6 cuil. a soupe de
cassonade (75 g)
100 g de beurre + 20 g
pour le moule
1 sachet de sucre vanillé
quelques gouttes
d’extrait de vanille
2 blancs d’ceufs
1 pincée de sel
1 cuil. & soupe de rhum
ou de liqueur de noix
cerneaux de noix et
sucre glace pour décorer

A servir avec une créme
anglaise.




