
Carrés à la pâte d'amande et citron 
Ingrédients 
3 œufs 
zestes de 2 citrons 
3 cuillères à soupe de citrons  
250 g de beurre fondu 
125 g de pâte d'amande découpés en petits dés 
1/4 de cuillère à café d'extrait d'amande amère 
150 g de sucre 
120 g de farine 
 
Tout mixer dans l'ordre des ingrédients. 
Cuisson 30 minutes à 180°. 
Découper en carrés 
 


