PUDDING AUX RESTES DE VIENNOISERIES ET DE PAIN

70% viennoiseries / 30% pain Tant pour tant matiéres séches / lait
500g viennoiseries / pain 500ml lait

3 ceufs 100g de sucre

50g raisins secs 75g de pépites de chocolat

1 petite pomme ou 1 banane thé noir

La veille, faire bouillir le lait et verser sur le pain sec et faire réhydrater les raisins dans du
thé.

Découper les viennoiseries en morceaux, les ajouter au mélange pain / lait de la veille

Dans un saladier, battre les ceufs avec le sucre. Additionner au précédent mélange. Ajouter
les raisins, les pépites de chocolat et la pomme coupée en dés (ou la banane)

Laisser reposer 10-15 minutes avant de mélanger a nouveau et mettre dans un moule.

Enfourner, dans le four préalablement chauffé a 180-200°, pendant 45 minutes. Vérifier la
cuisson au couteau, prolonger si besoin.



